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LA SCALA

LICORES ARTESANALES

Lo Gmpnesa

La Scala se dedica a la elaboracion y comercializacion
de licores artesanales, preparados siguiendo las antiguas recetas
que formaban parte de la tradicion de la familia
de Stefano Righetti, uno de sus socios fundadores.
Radicada actualmente en la ciudad de Bariloche, La Scala
inicio sus actividades en 2010 elaborando algunas de las variedades
tipicas de licores y comercializandolas en ferias y fiestas provinciales.
Desde entonces, fusiona lo mas destacado del saber licorero italiano
con los sabores y aromas propios de la Patagonia Argentina.
El nombre y la imagen de la marca se lo debe a “la scala”
-la escalera- del escudo de la ciudad de Verona,

lugar de nacimiento de Stefano y donde tanto él como

su familia se dedicaban a la preparacion de licores.




Las materias primas utilizadas para la elaboracion de los productos de La Scala,
son seleccionadas por la empresa privilegiando el origen geografico de cada una de ellas.
Asi se utilizan frutas, citricos, azlicares, alcoholes y aguas provenientes
de distintas zonas del pais, lo que les permite ofrecer un producto de caracteristicas tnicas.
Por esta razon, La Scala invita siempre a sus clientes con sabores intensos
y de la mas alta calidad, respaldados por un proceso de produccion

que conserva sus principales caracteristicas artesanales.

Actualmente La Scala cuenta con una linea compuesta por 16 licores en presentaciones
de 250 ml y 750 ml y un vino de montaifia especiado que se bebe caliente -Vin Brulé- .
Todos ellos se comercializan en vinerias, chocolaterias, casas de productos regionales
y regalerias, hoteles y restaurants ubicados en las principales ciudades de Patagonia, Buenos Aires
y otras zonas destacadas de la Argentina.
El éxito, la aceptacion y el reconocimiento de la calidad ofrecida por La Scala, le ha permitido
a la marca iniciar un proceso de expansion hacia varios puntos geograficos del pais,

fundamentalmente hacia aquellos que se destacan por su actividad turistica y de esparcimiento.




Sicon de ARANDANO

Caracteristicas: de fina textura, presenta un subido color

rojo azul oscuro, aroma a arandonos maduros y sabor intenso

y natural. Se puede utilizar con productos lacteos como leche

o crema en una proporcion de mitad y mitad.

Sugerencia de consumo: licuados, refrescos y cocteles.
Graduacion alcohélica: 16 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito y 750 ml.

Liconde CALAFATE

Caracteristicas: preparado con los frutos provenientes del arbusto
del mismo nombre, simbolo de la Patagonia Argentina.

Sugerencia de consumo: ideal para el frio y las noches.

heladas de viento patagonico.

Graduacién alcohélica: 22 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.

Sicon de CASSIS

Caracteristicas: los frutos maduros son de color rojo, casi negro
y su sabor, acido. Contiene grandes cantidades de vitamina C.
Sugerencia de consumo: ideal para combinar con champagne.
Graduacion alcohélica: 23,4 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.



Licon de NUEZ
Caracteristicas: sobrio y de color caoba claro, este licor )
en la tradicional receta del “Nocino Italianc”, logra un exqu. \\p
equilibrio en boca, ofreciendo un sabor seco y delicado que

se completa con una fragancia persistente a nueces.

Sugerencia de consumo: beber a una temperatura entre 0°C y 10 °C
Graduacion alcohélica: 23,6 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito y 750 ml.

Caracteristicas: imposible resistirse, después

de una copiosa cena, a una copita de este

licor de propiedades digestivas y cuya

receta no admite aditivos ni conservantes.

Sugerencia de consumo: beber bien helado.

Graduacion alcohélica: 25,6 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito y 750 ml.

SLicon de ROSA MOSQUETA

Caracteristicas: sus frutos de color rojo brillante alcanzan

la madurez durante los meses de abril y mayo, momento en el que
se cosechan para macerarlos durante no menos de 30 dias.

Su sabor equilibrado entre acido y dulce deja en la boca una
sensacion aterciopelada.

Sugerencia de consumo: 6ptimo como guarnicion para helados
y dulces.

Graduacion alcohélica: 18 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.




LICORES CRISTALINOS

Sicon de JENGIBRE

Caracteristicas: citrico y ligeramente picante, este

aromatico licor es muy refrescante para beber en ]
verano. Es muy buen companero de postres y dulces. \\(_)
Sugerencia de consumo: beber bien frio o con hielo.
Graduacion alcohélica: 21% vol.

Presentacion: Botellas de vidrio por 750 ml

y Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.

SLicon de FRAMBUESA

Caracteristicas: de aspecto brillante y color rojo intenso.
Es muy aromatico y suave al paladar. Su sabor es propio
de las exquisitas frambuesas de la zona de El Hoyo.
Sugerencia de consumo: beberlo muy frio, sélo, con hielo
o mezclado con jugos naturales y bebidas refrescantes.
Graduacion alcohélica: 16,2 % vol

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.

SLicon de SAUCO

Caracteristicas: exquisito licor al que se le atribuyen propiedades
medicinales. Ayuda aliviar la tos y los resfrios. También es digestivo.
Sugerencia de consumo: dulce e intenso, combina bien con postres.
Graduacion alcohélica: 18,6 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.




LASCALA

LICORES CRISTALINOS

Jicon de YERBA MATE

Caracteristicas: De color dorado intenso.
Fuerte aroma y sabor persistente en la boca

a yerba mate.

Sugerencia de consumo: Puede beberse frio
o a temperatura ambiente, ideal para cocteles.
Graduacion alcohélica: 26,3% vol.

Presentacion: Botellas de vidrio por 750 ml
y Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.

Caracteristicas: De fina textura de color rosado.
Perfumado, con sabor suave y delicado, que se
completa con una fragancia persistente en boca.
Sugerencia de consumo: Puede beberse frio

o a temperatura ambiente, ideal para cocteles.
Graduacion alcohélica: 24% vol.

Presentacion: Botellas de vidrio por 750 ml
y Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.




LICORES CRISTALINOS

Caracteristicas: Del jugo de manzana, tipica

fruta del Valle de Rio Negro, en la Patagonia,

nace este licor muy refrescante al paladar.

Sugerencia de consumo: Puede beberse frio

o a temperatura ambiente, ideal para cocteles.

Graduacion aleohélica: 21% vol. -

Presentacion: Botellas de vidrio por 750 ml -
y Botellas de vidrio por 250 ml con vasito. I

Sicon de CAFE

Caracteristicas: De sabor dulce y suave, muy
aromatico, nace de un apasionado abrazo entre
el alcohol y el café. El verdadero espresso
obtenido de los mejores granos de café.
Sugerencia de consumo: Puede beberse frio
0 a temperatura ambiente, ideal para postres

y cocteles.

Graduacion alcohdlica: 27 % vol.

Presentacion: Botellas de vidrio por 750 ml
y Botellas de vidrio por 250 ml con vasito.
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Sicon de CHOCOLATE

Caracteristicas: de consistencia cremosa, es fuertemente
aromatico e intenso en su sabor y color.

Sugerencia de consumo: éptimo como guarnicion

para helados y dulces.

Graduacion alcohélica: 16,5 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito y 750 ml.

3 g) tas ‘
~ risticas: es una version cremosa del Limoncello clasico I

con la que podés cerrar un almuerzo o una cena al igual

que lo hacés con el café. Presenta propiedades digestivas.
Sugerencia de consumo: se puede servir con hielo o champagne.
Ideal para helados y ensaladas de fruta.

Graduacioén alcohélica: 18 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito y 750 ml.

Sicon de DULCE DE LECHE
Caracteristicas: suave, dulce y ligeramente espeso, este licor

de base lactea es ideal para largas charlas y la sobremesa.

Su cremosidad lo hace un ingrediente perfecto para preparar
postres y como base de tragos.

Sugerencia de consumo: beberlo a temperatura ambiente.
Graduacién alcohélica: 20 % vol.

Presentaciones: Botellas de vidrio por 250 ml con vasito y 750 ml.



Licon de CREMA AVELLANA

LICORES CREMOSOS

Caracteristicas: Un viaje sensorial que
comienza con un aroma a avellanas tostadas,
seguido de un sabor intenso y a la vez dulce.
Su textura aterciopelada y su final persistente
te cautivaran.

Sugerencia de consumo: Perfecto para
disfrutarlo solo, con hielo o en cécteles.
Sorprende a tus invitados en ocasiones
especiales o regalate un momento de placer.

Graduacion alcohdlica: 21% vol. }
Presentacion: Botellas de vidrio por 250 ml
con vasito y 750 ml.

licon de CHOCOLATE BLANCO

Caracteristicas: Intenso y dulce, con notas
de chocolate blanco derretido, vainilla y frutos
secos. La textura es cremosa y sedosa, con un
ligero toque de amargor.

Sugerencia de consumo: Puede beberse frio
o a temperatura ambiente, ideal para cocteles.
Graduacion alcohdlica: 21% vol.
Presentacion: Botellas de vidrio por 250 ml
con vasito y 750 ml.
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LICORES CREMOSOS
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Sicon de CREMA CAPPUCCINO

Caracteristicas: Una deliciosa combinacion
de café, leche y alcohol. Su sabor es intenso
y dulce, con notas de café y leche. La textura
€s cremosa y espumosa.

Sugerencia de consumo: Se puede usar
para preparar cocteles, como el White Russian
o el Espresso Martini.

Graduacion alcohdlica: 21% vol.
Presentacion: Botellas de vidrio por 250 ml
con vasito y 750 ml.
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SLicon \ PISTACHO

Caracteristicas: Una explosion de sabor

en el paladar. Es intenso y dulce, con notas
de pistachos frescos y tostados. La textura
cremosa y delicada lo hace irresistible.
Sugerencia de consumo: Es perfecto para
disfrutar solo, con hielo o en cocteles. Es ideal
para ocasiones especiales, como cumpleanos
0 aniversarios.

Graduacion alcohdlica: 21% vol.
Presentacion: Botellas de vidrio por 250 ml
con vasito y 750 ml.
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Caracteristicas: vino tinto generoso, de cuerpo y color intenso. Ofrece a la boca un '
sabor citrico y especiado. Caliente despabila el espiritu y al"lih'lil el cuerpo.

Ingredientes: Vino tinto, canela, clavo de olor, naranjas, nuez moscada y azlcar.
Sugerencla de consumo: calentar en una olla hasta alcanzar los 70° y retirar del fuego.
.--Graduacron alcohollca. 16 % vol
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LAALA

PRIMAVERA

Caracteristicas: Nuestro pack “Primavera”,
una elegante caja con manija, ilustrada con
los vibrantes ingredientes de nuestros licores.
Ideal para regalar.

Presentacion: 2 Botellas de vidrio por 250 ml.

PATAGONIA

Caracteristicas: Una atractiva caja de carton
ilustrada con el mapa de la Patagonia argentina,
perfecta como regalo especial.

Presentacion: 1 botella de vidrio por 750 ml
con 2 vasitos impresos.




LA SCALA

TENTACIONES

Caracteristicas: Nuevo packaging TENTACIONES

de la Patagonia. Para enriquecer el placer de tomar

nuestros licores, los acompafiamos con crujientes

chupitos bafiados en chocolate. —
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Presentacion: 1 Botellas de vidrio por 750 ml mas’ . ALy

8 vasitos de galletas bafiada en chocolate. { &
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TUBO DE LIMONCELLO

Caracteristicas: Muevo estuche para nuestro
riquisimo Licor Limoncello. Especial para regalar.

Presentacion: 1 Botellas de vidrio por 750 ml
mas 1 Estuche tubo de cartén con tapas de lata.
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LLASCALA

LICORES

COLOMBIA 271

DINA HUAPI. BARILOCHE.

RIO NEGRO. ARGENTINA
TEL. 0294 154667444
0294 154487217

info@lascalalicores.com

f [© @lascalalicores
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